
VORSPEISE

COQUILLE SAINT-JACQUES

Jakobsmuscheln mit Erbsencrème, Blumenkohl, 
Haselnusscrumble und Meeresfrüchte-Vinaigrette

Für Änderungen kann ein Aufpreis berechnet werden. 
Selbstverständlich berücksichtigen wir Allergien und spezielle Ernährungswünsche.

3 Gänge 49,-

Stellen Sie Ihr eigenes Menü zusammen. 
Menüs können nur tischweise bestellt werden.

4 Gänge 59,-

ZWISCHENGERICHT

JOUE DE PORC

Geschmorte Schweinebäckchen mit knuspriger 
Kartoffel, Knollensellerie und Périgueux-Sauce

HAUPTGERICHT

FILET D’AGNEAU

Lammfilet mit Zucchini-Ratatouille, weißem Spargel, 
Thymian-Joghurtcrème und kräftigem Lammjus

DESSERT

PARFAIT AU CHOCOLAT BLANC

Parfait aus weißer Schokolade mit Passionsfrucht- und 
Pfirsichstrukturen sowie Mandelcrumble


