Bister
FRANCIS

BREAKFAST,
LUNCH

OINNER”

3 gangen 62,50 4 gangen 84,50

AMUSE DU CHEF

ENTREES

SAUMON FUME

Gerookte zalm, wakame, zeekraal, basilicum
met een schuim van Hollandaise

PLAT INTERMEDIAIRE

CREATION DES CHEFS

Wisselend tussengerecht op basis van seizoensproducten,
elke dag vers samengesteld door onze chefs

PLATS PRINCIPAUX

BAVETTE

Zacht gegaarde koolraap, shiitake, structuren van
pastinaak en een stevige vleesjus

Bjj te bestellen als supplement: frites, mousseline van
aardappel of een frisse salade

DESSERT

TARTELETTE AU CAFE

Tartelette gevuld met mascarpone en koffie mousse,
chocolade krokant, amaretto siroop en tiramisu ijs
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Bij aanpassingen kunnen we een supplement berekenen.
Uiteraard houden we rekening met allergieén en dieetwensen.




