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BREAKFAST,
LUNCH

OINNER”

3-Gange-Ment 6250  4-Gdnge-Menit 84.50

AMUSE DU CHEF

ENTREES

SAUMON FUME

Geraucherter Lachs, Wakame, Queller, Basilikum
mit einem Hollandaise-Schaum

PLAT INTERMEDIAIRE

CREATION DES CHEFS

Wechselnder Zwischengang auf Basis saisonaler Produkte,
taglich frisch von unseren Kéchen zubereitet

PLATS PRINCIPAUX

BAVETTE

Sanft gegarter Steckriibe, Shiitake,
Pastinakenstrukturen und kraftige Fleischjus

Als Beilage gegen Aufpreis erhaltlich: Pommes frites,
Kartoffelmousseline oder ein frischer Salat

DESSERT

TARTELETTE AU CAFE

Tartelette gefullt mit Mascarpone- und Kaffeemousse,
Schokoladenkrokant, Amaretto-Sirup und Tiramisu-Eis
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Fir Anderungen kann ein Aufpreis berechnet werden.
Selbstverstandlich berticksichtigen wir Allergien und spezielle Ernahrungswinsche




