
ENTRÉES

SAUMON FUMÉ

Gerookte zalm met een frisse groentemelange, 
dillecrème en luchtige botertomatensaus.

Bij aanpassingen kunnen we een supplement berekenen.
Uiteraard houden we rekening met allergieën en dieetwensen.

3 gangen 60,-

Stel uw eigen menu samen.
Menu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen.

4 gangen 72,5,-

PLAT INTERMÉDIAIRE

PHOLIOTE DU HÊTRE  

Tempura van beukenzwam, krokante pata negra, 
zoetzure zilverui, bieslook en comté-schuim.

PLATS PRINCIPAUX

FILET DE VEAU  

Kalfshaas met snijbonen, witlof en béarnaisesaus.

Kies als bijgerecht uit frites, mousseline van aardappel 
of een frisse salade.

DESSERT

POIRE

Cheesecakecrème met gekarameliseerde peer, 
speculoos en Bastogne-ijs.


