
VORSPEISE

Geräucherter Lachs mit frischem Gemüse-Mix, 
Dillcreme und luftiger Butter-Tomatensauce.

Für Änderungen kann ein Aufpreis berechnet werden. 
Selbstverständlich berücksichtigen wir Allergien und spezielle Ernährungswünsche.

3 Gänge 60,-

Stellen Sie Ihr eigenes Menü zusammen. 
Menüs können nur tischweise bestellt werden.

4 Gänge 72,5,-

ZWISCHENGERICHT

Tempura vom Buchenpilz, knuspriger Pata Negra, süß-
saure Perlzwiebel, Schnittlauch und 

Comté-Schaum.

HAUPTGERICHT

Kalbsfilet mit grünen Bohnen, Chicorée und 
Béarnaise-Sauce.

Wählen Sie eine Beilage: Pommes frites, 
Kartoffelmousseline oder einen frischen Salat.

DESSERT

Käsekuchencreme mit karamellisierter Birne, 
Spekulatius und Bastogne-Eis.

SAUMON FUMÉ

PHOLIOTE DU HÊTRE

FILET DE VEAU

POIRE


