LUNCH

Von 12 bis 15 Uhr zu bestellen.

PAIN

Bauernbrot

FROMAGE DE CHEVRE 14,00

Ziegenkise mit Tomate, Avocado, Niissen
und einer Schnittlauchcreme

SAUMON FUME 17,50

Geraucherter Lachs mit gemischtem Salat,
marinierten Gurken und Kartoffelchips

FROID

Kalte Mittagsgerichte

PATA NEGRA 16,50

Marinierte Tomate, gemischter Salat,
Parmesan und Schnittlauchcreme

CROQUE MONSIEUR 14,00

Pata negra und gereifter Kdse mit griiner Pesto-
Mayonnaise und Salat

STEAK TARTARE 18,50/25,00

Rindertartar mit Kirschtomaten, rotem
Blatt, Schnittlauchcreme und Comté-
Schaum............ 120 gr/ 180 gr

BURRATA 15,00

Kandierte Tomate mit marinierter Burrata,
Rucola und einer asiatischen Vinaigrette

CHAUD

‘Warme Mittagsgerichte

SALADE CESAR 17,50

Gemischter Salat mit sti3-saurem Gemuse,
pochiertem Ei, gebratenem Speck,
Geflugelfilet und Sardellen-Senf-Vinaigrette

SALADE DE THON MI-CUIT 1750

Kurz gebratenes Thunfischsteak, serviert auf
einem Salat mit Antiboise-Dressing

TEMPURA DE GAMBAS 15,00

In Reismehl gebratene Garnelen, serviert
mit siil-saurem Gemiise und einer
orientalischen Vinaigrette

BISQUE D’HOMARD 18,00

Hummersuppe mit Kokosnussschaum,
Flusskrebsen und Schnittlauch

SOUPE DU JOUR 10,00
Taglich wechselnde Suppe

JOIE DE VIN

Drei kostliche Weine mit passenden
Vorspeisen. Verfugbar von Freitag bis
Sonntag zwischen 12:00 und 18:00
Uhr............ 32,50 pp

cocktarls
mowtue
Daneing
Buppers

P

Fur Gruppen von 7 oder mehr Personen bitten wir um eine
Reservierung tber info@bistrofrancis.nl

Merci!




Bt
FRANGCIS

BREAKFAST,
LUNCH
DINNER"
Erhiltlich auf Bestellung von 12 bis 21 Uhr.
BOULETTES DE BOULETTES DE TEMPURA DE
HOMARD RISOTTO LEGUMES
Hummerbitterbillchen 6 Stick Risotto-Ballchen 6 Gemusetempura mit
mit Krauterdip............16,50 Stiick mit orientalischer Krauterdip............ 8,00
Mayonnaise............ 9,50
BOULETTES DEVEAU FOCACCIA ASSORTIMENT
. ) o ) D’APERITIF
Kalbs{(r'oketten 6 Stuck mit Mit drei verschiedenen
franzoésischem Senf........... 12,50 Dips...ccenne 8,50 Oliven, getrockneter
- Schinken, pierre des burons
HUITRES PATA NEGRA Kise, Kalbsbitterbllchen,
Risottobéillchen,
Austern naturell............ 4,50 80 gr mit Focaccia............ 15,00 Focaccia mit Dips und
Garnelenbitterballchen............ 30,00
Du chef - Basilikum, griiner )
Apfel, Beurre blaric...........5,50 Von 12:00 bis 18:00 Uhr bestellbar.
BUBBELS ET DELICES PLAT DU JOUR

Abwechselndes Gericht inklusive Glas

Bt
FRANCIS

BREAKFAST,
LUNCH

DINNER®

3 Gange 60.- 4 Gdnge 72,5~

Erstellen Sie Ihr eigenes Menii, Passende Weinbegleitung

das nur pro Tisch bestellt werden kann.
Erhiltlich auf Bestellung von 18 bis 21 Uhr.

ENTREES

3 Gange 26,00
4 Gange 35,00

CAILLE

20,00

Gebratene Wachtel mit Pfirsich, Little Gem, Rettich

SAUMON FUME 19,00

Geraucherter Lachs mit frischem Gemuse-

Ein késtliches Glas C der P: 3 . ” .
Serviert mit drel Bisseneo 1750 pVein-Verfigbar am Mitwoch, und
Ohne Wein............24,50
CHEF PAUL'S FAVOURITES
Erhaltlich auf Bestellung von 18 bis 21 Uhr.
HOMARD 87,50/25,00 BISQUE DE HOMARD 18,00

(Ganz/halb) Hummer mit frischem Gemiise-

Hummersuppe mit Kokosnussschaum,

Mix, Krautermayonnaise, gerdsteter Tomate und Flusskrebsen und Schnittlauch

Hummer-Vinaigrette.
BAVETTE 36,50

Bavette mit Kartoffelrisotto,
Sellerievariationen und Béarnaise-Sauce.

\ Schaum............

STEAK TARTARE 18,50/25,00

Rindertartar mit Kirschtomaten, rotem
Blatt, Schnittlauchcreme und Comté-
120 gr/ 180 gr

SUPPLEMENT

PORTION DE FRITES POMMES DE TERRE

Chips und Mousseline von Kartoffeln mit
Truffelmayonnaise............ 5,25 Gemousechips............ 5,25

SALADE

Frischer Salat mit marinierter
Gurke und hausgemachtem
Dressing............ 5,25

und Calvados-Sauce. Mix, Dillcreme und luftiger Butter-

Tomatensauce.

TARTELETTE 15,50

Tartelette mit grilnem Spargeltatar, Krautersalat,
Ziegenkiase und Kresse-Coulis.

SECONDE ENTREES

PHOLIOTE DU HETRE 15,00

Tempura vom Buchenpilz, knuspriger Pata Negra, stiB-saure Perlzwiebel, Schnittlauch und
Comté-Schaum.

PLAT'S PRINCIPAUX

FILET DE VEAU 3,00 POISSON DU JOUR 29,00

Kalbsfilet mit griinen Bohnen, Chicorée und Fisch des Tages mit Karottencreme,

Béarnaise-Sauce. grunen Bohnen, gelber Zucchini und
WeiBweinsauce.

POMMES DE TERRE FACON
RISOTTO 24,50

Kartoffelrisotto mit gelber Zucchini, Chicorée und
Béarnaise-Sauce.

DESSERT

DAME BLANCHE 14,00 POIRE 15,00

Vanilleeis mit Schlagsahne und dunkler
Schokoladensauce

Kasekuchencreme mit karamellisierter
Birne, Spekulatius und Bastogne-Eis.
ASSORTIMENT DE FROMAGES 21,00

Kaseauswahl mit Apfeldicksaft, Walnuss,

Trauben und Fladenbrot
Erginzung zum Menl...........7.50

SIS
X
&
3
7

Bei Anpassungen kénnen wir einen Aufschlag berechnen, wobei wir selbstverstindlich auf Allergien und Didtvorschriften Riicksicht nehmen.




