
FROID
Koude lunchgerechten

Rundertartaar met cherrytomaat, roodlof, 
crème van bieslook en comté-schuim............
120 gr / 180 gr

SALADE CÈSAR                           17,50

Gemengde salade met zoetzure groentjes,
gepocheerd ei, gebakken spek, hoenderfilet en
een vinaigrette van ansjovis en mosterd

BURRATA                                      15,00

Gekonfijte tomaat met gemarineerde burrata, 
rucola en een Aziatische vinaigrette

PAIN
Boerenbrood

FROMAGE DE CHÈVRE            14,00

Geitenkaas met tomaat, avocado, noten en 
een crème van bieslook

PATA NEGRA                               16,50

Gemarineerde tomaat, gemengde sla, 
Parmezaan en crème van bieslook

SAUMON FUMÉ                          17,50

Gerookte zalm met gemengde sla, 
gemarineerde komkommer en een 
aardappelkrokant

LUNCH
Van 12.00 tot 15.00 uur te bestellen.

CHAUD
Warme lunchgerechten

TEMPURA DE GAMBAS            15,00

In rijstmeel gebakken gamba’s, geserveerd met 
zoetzure groentjes en een Oosterse vinaigrette

SOUPE DU JOUR                    10,00

Dagelijks wisselende soep

BISQUE D’HOMARD                 18,00

Kreeftensoep met kokosschuim, rivierkreeftjes 
en bieslook

JOIE DE VIN
Drie overheerlijke wijnen met 

bijpassende hapjes. Beschikbaar van 
vrijdag t/m zondag tussen 12:00 en 

18:00............32,50 pp

STEAK TARTARE                18,50/25,00

SALADE DE THON MI-CUIT   17,50

Kort gebakken tonijnsteak, geserveerd op een 
salade met antiboise-dressing

CROQUE MONSIEUR               14,00

Pata negra en oude kaas met groene 
pesto-mayonaise en een salade



Voor gezelschappen vanaf 7 personen ontvangen wij graag 
uw reservering via info@bistrofrancis.nl

Merci!

Van 12:00 tot 21:00 uur te bestellen.

BOULETTES DE 
HOMARD

Kreeftenbitterballen 6 st. met 
kruidendip............16,50

FOCACCIA

Met drie verschillende 
dips............8,50

PATA NEGRA

80 gr met focaccia............15,00

BOULETTES DE VEAU

Kalfs bitterballen 6 st. met 
Franse mosterd............12,50

BOULETTES DE 
RISOTTO

Risottoballetjes 6 st. met 
Oosterse mayonaise............9,50

TEMPURA DE 
LÉGUMES

Groenten tempura met 
kruidendip............8,00

ASSORTIMENT 
D’APÉRITIF

Olijven, gedroogde ham, 
pierre des burons kaas, kalfs 
bitterbal, risotto balletjes, 
focaccia met dips en garnalen 
bitterbal...........30,00

HUÎTRES

Oesters naturel............4,50            
                                              
Du chef - basilicum, groene 
appel, beurre blanc............5,50

CREVETTES EN 
CROÛTE

2 st. Gamba tempura met 
Aziatische dressing en 
basilicum............7,00

BITES


