


ENTRÉES / PLATS PRINCIPAUX

STEAK TARTARE     E 24,50 / P 36,50

Steaktatar, knusprige Kartoff el, schwarze Knoblauch 
und Comté-Schaum

BISQUE DE HOMARD     E 21,50

Hummersuppe mit Flusskrebsen und Kokos-Curry-
Schaum  

COQUILLES SAINT-JACQUES    E 24,50 / P 37,50

Gebratene Jakobsmuscheln, Knollensellerie, Little 
Gem, Haselnuss, Basilikum und Dashi-Beurre Blanc

DESSERT

DÉLICE DE FINANCIER                    12,50

Financier, Banane, Karamell und Dulcey-Eis

DAME BLANCHE                        13,00                                         

Vanilleeis mit Schokoladenkrokant, Schlagsahne und 
warme Schokoladensauce

ASSORTIMENT DE 
FROMAGES            24,50

Käseauswahl mit Apfelkraut, Walnuss, 
Trauben und Kletzenbrot

SUPPLEMENT

COQUILLES SAINT-JACQUES

Gebratene Jakobsmuscheln, Knollensellerie, 
Little Gem, Haselnuss, Basilikum und Dashi-
Beurre Blanc

STEAK TARTARE

Steaktatar, knusprige Kartoff el, schwarze 
Knoblauch und Comté-Schaum

ENDIVE

Chicorée-Salat, knusprige Kartoff el, 
schwarze Knoblauch und Dashi-Beurre 
Blanc   

MENÜ VOM CHEF

PORTION DE FRITES

Pommes Frites mit 
Trüff elmayonnaise............5,25

SALADE

Frischer Salat mit mariniertem 
Gurken und hausgemachtem 
Dressing............5,25

POMMES DE TERRE

Kartoff elmousseline mit 
Gemüsechips............5,25

Bei Änderungen können wir einen Aufpreis berechnen.
Selbstverständlich berücksichtigen wir Allergien und spezielle Ernährungswünsche.

3 Gänge €59,5
Stellen Sie Ihr eigenes Menü zusammen. 

Menüs sind ausschließlich pro Tisch bestellbar.
Passende Weinbegleitung ............ 26,00 

Bestellbar von 18:00–21:00 Uhr

BARBUE      P 34,50

Gebratene Steinbuttfi lets mit provenzalischem 
Risotto, gebackenem Lauch und Dashi-Beurre-Blanc

FILET DE BŒUF      P 41,50

Rinderfi let, Erbsenstrukturen, Topinambur und 
Pfi ff erlingssauce

FLÉTAN

Heilbutt, provenzalisches Risotto, gebackener 
Lauch und Tomatenschaum  

FILET DE BŒUF

Rinderfi let, Erbsenstrukturen, Topinambur 
und Pfi ff erlingssauce  

RISOTTO

Provenzalisches Risotto, Erbsenstrukturen, 
Topinambur, gebackener Lauch und 
Tomatenschaum

DÉLICE DE FINANCIER

Financier, Banane, Karamell und Dulcey-Eis

ASSORTIMENT DE 
FROMAGES

Käseauswahl mit Apfelkraut, Walnuss, 
Trauben und Kletzenbrot
Supplement............9,50DAME BLANCHE

Vanilleeis mit Schokoladenkrokant, 
Schlagsahne und warme Schokoladensauce


