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FRANGCIS FRANCIS

BREAKFAST, BREAKFAST,
LUNCH LUNCH
DINNER" DINNER®

BITES .. .
Erhiltlich auf Bestellung von 12 bis 21 Uhr. 3 Ga[ﬂ]g@ 4}@,— 4} C]a]lﬂ]g@ 5@,—

BOULETTES DE BOULETTES DE TEMPURA DE ‘Zgggggrg;; ;1: eig:.lnes Men?::s ::A;im Tisch bestellt Passende vgeg;:geéggné
- rhaltlich auf Bestellung von is . Ange 35,
CREVETTES RISOTTO LEGUMES _ ¢ ‘
Shrimpkroketten 6 Stiick mit Risotto-Ballchen 6 Gemusetempura mit ENTREES
Krauterdip............ 16.50 Stick mit‘ orientalischer Kriuterdip............8.00 .
Mayonnaise...........9.50 COQUILLE SAINT-JACQUES 16,50 PATE EN BRIOCHE 15,00
BOULETTES DE VEAU FOCACCIA A,SSORTIMENT Jakobsmuscheln mit Erbsencréme, Blumenkohl, Pastete mit Brioche, eingelegter roter
. . . . . D’APERITIVE Haselnusscrumble und Meeresfriichte-Vinaigrette Zwiebel, Gewurzgurke, Radieschen und
Kalbskroketten 6 Stiick mit Mit drei verschiedenen Little-Gem-Salat
franzosischem Senf........... 12.50 Dips............8.50 Oliven, getrockneter o
N Schinken, pierre des burons RADIS NOIR ET OIGNON BRULE 16,50

HUITRES PATA NEGRA Kise, Kalbsbitterbllchen,

Risottobéillchen, Schwarzer Rettich mit gebratener Meloes-Zwiebel,
Austern naturell...........4.00 80 gr mit Focaccia............ 14.00 Focaccia mit Dips und Duxelles und Dashi

Garnelenbitterbéllchen............ 30.00

Ala chef - Basilikum, gr ur;eé o Von 12:00 bis 18:00 Uhr bestellbar. SECONDE ENTREES

Apfel, Beurre blanc.

JOUE DE PORC 17,50
- Geschmorte Schweinebiackchen mit knuspriger Kartoffel, Knollensellerie und Périgueux-Sauce
BUBBELS ET DELICES PLAT DU JOUR o g
Ein késtliches Glas Sekt, Rosé Méthod Abwechselnde_§ Gericht inlldusive
‘Traditionnelle, Cava oder Prosecco, Giss Wein Verfugharam Mityoch, PLATS PRINCIPAUX
serviert mit dre Bissen........ 1750 URFcr0029.50 / OBniE Weit....24.50
POISSON DU JOUR 2500 FILET D’AGNEAU 33,00
J k Tagesfisch mit Zucchini-Ratatouille, weiBem Spargel Lammfilet mit Zucchini-Ratatouille,
und Nussbutterschaum weiBem Spargel, Thymian-Joghurtcréme
CHEF PAUL'S FAVOURITES und kriftigem Lammjus
Erhaltlich auf Bestellung von 18 bis 21 Uhr. CHOU-FLEUR FRIT 9750
TURBOT 34,00 BISQUE DE HOMARD 18,00 Frittierter Blumenkohlkern mit Zucchini-Ratatouille,
Topi ki d h
Steinbutt mit gebratener Lauchzwiebel, Hummersuppe mit Kokosnussschaum, opinamburstrukturen und Nussbutterschaum
weiBem Spargel, Blumenkohlstrukturen und Flusskrebsen und Schnittlauch
Beurre Blanc
BAVETTE 82,00 STEAK TARTARE 16,50/22,50 DESSERT
Bavette mit Topinamburstrukturen, weiem Rindertartar mit Kirschtomaten, knusprigen
Spargel und Périgueux-Sauce roten Zwiebeln, Mini-Pak Choi, schwarzem DAME BLANCHE 11,50 PARFAIT AU CHOCOLAT 11,50
\ Knoblauch und Soja-Vinaigrette 120 gr / 180 gr r Vanilleeis mit Schlagsahne und dunkler BLANC
Schokoladensauce
Parfait aus weiBBer Schokolade mit
Passionsfrucht- und Pfirsichstrukturen
SUPPL FMENT ASSORTIMENT DE FROMAGES 2100  sowie Mandelcrumble
Kaseauswahl mit Apfeldicksaft, Walnuss, Trauben und
Fladenbrot
PORTION DE FRITES ~ POMMES DE TERRE SALADE Erganzung zum Meni........7.50
Chips und Mousseline von Kartoffeln mit Frischer Salat mit marinierter “
Truffelmayonnaise...........4.50 Gemousechips............ 4,50 Gurke und hausgemachtem
Dressing..........4.50 Ry

Bei Anpassungen kénnen wir einen Aufschlag berechnen, wobei wir selbstverstindlich auf Allergien und Didtvorschriften Riicksicht nehmen.




