
VORSPEISE

Kurz gebratener Thunfisch mit mariniertem Dashi, 
Radicchio, knusprigem Reis, Koriandercreme und 

Antiboise-Dressing

Für Änderungen kann ein Aufpreis berechnet werden. 
Selbstverständlich berücksichtigen wir Allergien und spezielle Ernährungswünsche.

3 Gänge 52,-
Stellen Sie Ihr eigenes Menü zusammen. 

Menüs können nur tischweise bestellt werden.

4 Gänge 62,-

ZWISCHENGERICHT

Gebratene Seezungenfilets, serviert mit Sellerie, 
Katenschinken und Langustenschaum

HAUPTGERICHT

Gebratene Entenbrust, sanft gegarter Fenchel, gelbe 
Austernpilzsauce auf Basis von Crème de Cassis

DESSERT

Rote Früchte Bavarois, serviert mit Tuiles, frischen 
roten Beeren, Minzgel und weißem Schokoladeneis

THON

FILET DE LIMANDE

MAGRET DE CANARD

BAVAROIS AUX FRUITS ROUGES 


